
CHÂTEAU CLOS CHAUMONT 2017 – Primeur 
assemblage du 19/02/2018 (Bryan) 

 

 

Blend / Assemblage :  80% Merlot , 20% Cabernet Sauvignon 

Production : 34,270 bottles / bouteilles – Alcohol : 13,5% 
 

 

WINEMAKING & AGEING 
Fermentation : 2 months in tanks 

Malolactic fermentation : in tanks 

Ageing : months in oak barrels 
 

 

VINIFICATION & ÉLEVAGE 
Vinification : 2 mois en barriques neuve 

Fermentation malolactique : en barriques  

Élevage : mois en barriques neuve .18 mois 

 

 
Le Point –89points Markus Del Monego sommelier 
Le point 85/87 Christer Bykleem ecrivain 
Le points 87/89  Jeb Dunnuck critique de vins  
Le point 13/13,5  le guide de jacques Dupont  


